
 

Maślane bułeczki śniadaniowe

_Olla_  

Polecane na: pieczywo, śniadanie    

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  3 porcje

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 500 g

 

mleko - 150 ml

 

masło - 150 g

 

 

żółtka - 2 szt.

 

cukier trzcinowy - 1 łyżka

 

drożdże świeże - 15 g

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wszystkie składniki wymieszać razem, zagnieść ciasto, włożyć do miski, przykryć

ściereczką i odstawić na 30 min w ciepłe miejsce.

Wyrośnięte ciasto rozwałkować na kwadrat, złożyć na pół i znów na pół (tak jak się składa serwetkę).

Przykryć ściereczką i wstawić do lodówki na 30 minut.

Wyjąć z lodówki, rozwałkować na grubość około 1,5cm i ostrym nożem ponacinać wzdłuż

i w poprzek do połowy głębokości ciasta tworząc kratkę.

Przy pomocy wykrawacza wycinać okrągłe bułeczki, układać na blaszce i piec w temp 180'C przez

25 min
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