
 

Maślane ciasto drożdżowe z kruszonką

_Olla_  

Polecane na: ciasta    

 

  Warto wiedzieć:

 

 120 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

masło - 100 g

 

mleko - 3 łyżka

 

drożdże świeże - 20 g

 

cukier - 60 g

 

zółtko jaja - 2 szt.

 

 

mąka pszenna - 1 szklanka

 

kruszonka: masło - 100 g

 

kruszonka: cukier - 1/4 szklanka

 

kruszonka: mąka pszenna - 1/2

szklanka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do dużej miski pokruszyć drożdże, dodać cukier, a następnie kolejno żółtka, rozpuszczone

masło, mleko. Następnie wsypać mąkę. Wymieszać i odstawić ciasto na godzinę w ciepłe miejsce

,przykryte ściereczką.

W międzyczasie przygotować kruszonkę: masło rozgnieść palcami z mąką i cukrem na okruszki.

Ciasto przełożyć do foremki na wierzchu posypać kruszonką. Wstawić do piekarnika nagrzanego do

temperatury 180'C piec ok. 30-40 minut. Studzić na kratce
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