
 

Mazurek królewski

paulina2157  

Polecane na: ciasta, desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 165 min  średni  8 porcji

 

  Składniki:

 

jajka - 5 szt.

 

migdały posiekane - 3/4 szklanka

 

cukier - 1 szklanka

 

mąka - 1 szklanka

 

 

masło - 12 łyżka

 

dżem porzeczkowy - 1 słoik

 

masa cukrowa do dekoracji - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło utrzeć do białości, dodać mąkę i wymieszać. Wbić po jednym jajku (zostawić jedno

białko), dodać cukier, posiekane migdały wszystko dokładnie utrzeć.

 KROK 2: Gotowe ciasto wylać do formy i wstawić do piekarnika na 110 stopni na około 1,5 godziny.

 KROK 3: Jedno białko ubić posmarować ciasto i wyłożyć dżem porzeczkowy. Piec jeszcze 30 minut.

 KROK 4: Po tym czasie wyciągnąć, wystudzić i dowolnie udekorować.
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