gotuj w stylu eko.p!

Migdatowa babka z biatek

& paulina2157

- Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 75 min . tatwy . 8 porcji

. Skiadniki: biatko - 6 szt. olejek migdatowy - do smaku
maka - 2 + 1/2 szklanka mleko - 1/2 szklanka
migdaty bez skérki mielone - 1/2 proszek do pieczenia- 1 + 1/2
szklanka tyzeczka
cukier - 1 szklanka olej - 3/4 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Biatka ubi¢ na sztywng piane. Wsypac cukier i ubijac¢ jeszcze 4 minuty.

Wiac¢ mleko, olejek migdatowy, olej, wymieszaé z masg z biatek.

Make wymieszac z mielonymi migdatami i proszkiem do pieczenia. Stopniowo dodawac do biatek,
mieszajgc, aby magka i migdaty potagczyty sie z masa.

Ciasto wyla¢ do wysmarowanej formy do pieczenia.

Piec w temp. 170 stopni przez okoto 35-40 minut.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/migdalowa-babka-z-bialek


http://www.tcpdf.org

