
 

Migdałowe babeczki z bakaliami

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

Ciasto: - 

 

mąka tortowa - 30 dag

 

masło - 20 dag

 

cukier puder - 10 dag

 

migdały mielone - 5 dag

 

żółtka - 2 szt.

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

proszek do pieczenia - 1/2 łyżeczka

 

kwaśna śmietana - 3 łyżka

 

aromat migdałowy - 1/2 łyżeczka

 

Krem: - 

 

 

masło - 15 dag

 

herbatniki - 10 dag

 

masło orzechowe - 3 łyżka

 

kakao - 1 łyżka

 

sok z cytryny - do smaku

 

Pozostałe składniki: - 

 

suszone śliwki - 10 dag

 

morele suszone - 10 dag

 

skórka pomarańczowa

kandyzowana - 3 łyżka

 

płatki migdałowe - 5 dag

 

  Dodatkowe info:

 

Migdałowe babeczki z bakaliami są bardzo smaczne i efektownie

wyglądają. Wyglądem i smakiem kuszą dorosłych i dzieci.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę przesiać, wymieszać

z proszkiem do pieczenia. Dodać starte na tarce

zimne masło i cukier puder, posiekać. Następnie

dodać żółtka, mielone migdały, cukier z wanilią

i gęstą śmietanę.

 KROK 2: Z przygotowanych składników szybko

zagnieść ciasto, zawinąć w folię spożywczą

i odłożyć w chłodne miejsce na 15 minut.

 KROK 3: Schłodzone ciasto rozwałkować

i wylepić przygotowane foremki do babeczek.

Ułożyć na blaszce i wstawić do nagrzanego

piekarnika.

 KROK 4: Piec na złoty kolor w temp 180 stopni.

Upieczone babeczki wyjąć z foremek i włożyć po

kawałku suszonej śliwki.
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 KROK 5: Masło utrzeć z masłem orzechowym

i kakao. Wymieszać ze zmielonymi

herbatnikami, doprawić do smaku. Tak

przygotowaną masą napełnić babeczki.

 KROK 6: Ozdobić płatkami migdałowymi

i pokrojonymi w kostkę morelami ze skórką

pomarańczową.
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