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Migdatowe babeczki z bakaliami

1 Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 90 min . tatwy . 20 porgji

Ciasto: - masto - 15 dag

maka tortowa - 30 dag herbatniki - 10 dag
masto - 20 dag masto orzechowe - 3 tyzka
cukier puder - 10 dag kakao - 1 tyzka

migdaty mielone - 5 dag sok z cytryny - do smaku
z6ttka - 2 szt. Pozostate sktadniki: -
cukier waniliowy - 2 tyzeczka suszone $liwki - 10 dag
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka morele suszone - 10 dag
kwasna $mietana - 3 tyzka skorka pomaranczowa
aromat migdatowy - 1/2 lyzeczka ~ Kandyzowana - 3 tyzka
Krem: - ptatki migdatowe - 5 dag

. Dodatkowe info: Migdatowe babeczki z bakaliami sg bardzo smaczne i efektownie
wygladaja. Wygladem i smakiem kuszg dorostych i dzieci.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszaé

z proszkiem do pieczenia. Dodac¢ starte na tarce
zimne masto i cukier puder, posiekaé. Nastepnie
dodaé zottka, mielone migdaty, cukier z wanilig

i gestg Smietane.

KROK 2: Z przygotowanych sktadnikoéw szybko
zagnies¢ ciasto, zawinaé w folie spozywczg
i odtozy¢é w chtodne miejsce na 15 minut.

KROK 3: Schtodzone ciasto rozwatkowac

i wylepi¢ przygotowane foremki do babeczek.
Utozy¢ na blaszce i wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika.

KROK 4: Piec na ztoty kolor w temp 180 stopni.
Upieczone babeczki wyjaé z foremek i wtozy¢ po
kawatku suszonej Sliwki.
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KROK 5: Masto utrze¢ z mastem orzechowym
i kakao. Wymieszaé ze zmielonymi
herbatnikami, doprawi¢ do smaku. Tak
przygotowang masag napetni¢ babeczki.

KROK 6: Ozdobi¢ ptatkami migdatowymi
i pokrojonymi w kostke morelami ze skoérkg
pomaranczowa.
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