
 

Migdałowe ciasteczka z marmoladą

różaną

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 100 min  łatwy  10 porcji

 

  Składniki:

 

mąka tortowa - 2 szklanka

 

masło - 25 dag

 

cukier puder - 10 dag

 

mąka ziemniaczana - 2 łyżka

 

proszek do pieczenia - 1/2 łyżeczka

 

jajko - 1 szt.

 

 

żółtka - 2 szt.

 

sok z cytryny - 1 łyżeczka

 

śmietana - 1 łyżka

 

aromat migdałowy - 1 łyżeczka

 

marmolada z różą - 10-15 dag

 

płatki migdałowe - 3-4 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąki przesiać, wymieszać z cukrem

pudrem i proszkiem do pieczenia. Dodać zimne

masło i dokładnie posiekać. Następnie wlać

żółtka, śmietanę, wyciśnięty sok z całej cytryny,

aromat i zagnieść ciasto. Zawinąć w folię

i odłożyć do lodówki na pół godziny.

 KROK 2: Schłodzone ciasto rozwałkować na

grubość 4-5 mm. Pociąć w paski o szerokości

8-9 cm, ułożyć marmoladę.

 KROK 3: Ciasto ciasno zwinąć w rulon.

 KROK 4: Pokroić na 5-6 cm kawałki.

 KROK 5: Ułożyć na przygotowanej blaszce,

posmarować roztrzepanym jajkiem, posypać

pokruszonymi płatkami migdałowymi. Włożyć do

nagrzanego piekarnika.

Piec w temp 180 stopni około 15 minut.
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