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Migdatowe ciasteczka z marmolada
rozang

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

. Warto wiedzieé: . 100 min . tatwy . 10 porgji

. Skiadniki: maka tortowa - 2 szklanka z6ttka - 2 szt.
masto - 25 dag sok z cytryny - 1 tyzeczka
cukier puder - 10 dag Smietana - 1 tyzka
maka ziemniaczana - 2 tyzka aromat migdatowy - 1 tyzeczka
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka marmolada z r6zg - 10-15 dag
jajko - 1 szt. ptatki migdatowe - 3-4 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Maki przesia¢, wymieszac z cukrem
pudrem i proszkiem do pieczenia. Dodaé zimne
masto i doktadnie posiekac. Nastepnie wlac
z6ttka, Smietane, wycisniety sok z catej cytryny,
aromat i zagnies¢ ciasto. Zawinagé w folie

i odtozy¢ do lodéwki na p6t godziny.

KROK 2: Schtodzone ciasto rozwatkowac¢ na
grubosé¢ 4-5 mm. Pocia¢ w paski o szerokoSci
8-9 cm, utozy¢é marmolade.

KROK 3: Ciasto ciasno zwing¢ w rulon.

KROK 4: Pokroi¢ na 5-6 cm kawatki.

KROK 5: Utozy¢ na przygotowanej blaszce,
posmarowac roztrzepanym jajkiem, posypacé
pokruszonymi ptatkami migdatowymi. Wtozy¢ do

nagrzanego piekarnika.

Piec w temp 180 stopni okoto 15 minut.
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