
 

Mini croissanty z truskawką i czekoladą

Na widelcu  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): francuska

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  łatwy  2 porcje

 

  Składniki:

 

ciasto francuskie - 1 opakowanie

 

truskawka - 8 szt.

 

 

nutella - 8 łyżka

 

tłuszcz do smarowania - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ciasto do croissantów kroję na osiem

części. Tak by powstało z niego dokładnie

8 równych trójkątów.

 KROK 2: Na każdy trójkąt nałożyłam nutellę tak

by była na samym środku.

 KROK 3: Zawijamy trójkąty i zaginamy boki.

Blachę dokładnie smaruję tłuszczem i układam

croissanty. Piekę 10 minut w temp. 180 st

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/mini-croissanty-z-truskawka-i-czekolada

http://www.tcpdf.org

