
 

Mini pierożki z malinami 

Renixx  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 1/2 kg

 

woda gazowana - 1 + 1/2 szklanka

 

oliwa - 2 łyżka

 

maliny - 2 szklanka

 

 

śmietana - trochę

 

cukier puder - do smaku

 

cukier waniliowy - do smaku

 

sól - do smaku

 

  Dodatkowe info:

 

Pierogi z malinami są bardzo smaczne. W wersji mini efektownie

wyglądają, ale w każdej wersji są pyszne.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę przesiać, wlać oliwę i wodę

gazowaną, zagnieść elastyczne ciasto. Zawinąć

w folię i odłożyć na pół godziny. Następnie

rozwałkować, pokroić w pasy, ułożyć maliny

 KROK 2: Przykryć drugim pasem ciasta.

 KROK 3: Kieliszkiem lub foremką docisnąć oba

placki (nie przeciąć ciasta).

 KROK 4: Foremką do ciastek wyciąć pierożki.

 KROK 5: Włożyć do wrzącej osolonej wody

i gotować na wolnym ogniu 4-5 minut od

momentu wypłynięcia na powierzchnię.

 KROK 6: Wyjąć łyżką cedzakową ułożyć na

talerze. Podawać ze śmietaną ubitą z cukrem

pudrem i cukrem waniliowym, lub posypane

cukrem i pozostałymi malinami
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