
 

Miodowe tartaletki z czekoladą 

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

Ciasto: - 

 

mąka tortowa - 30 dag

 

mąka ziemniaczana - 5 dag

 

masło - 20 dag

 

jajko - 1 szt.

 

miód prawdziwy - 2 łyżka

 

cukier puder - 10 dag

 

soda oczyszczona - 2/3 łyżeczka

 

 

aromat pomarańczowy - 1/2

łyżeczka

 

śmietana gęsta - 2-3 łyżka

 

Pozostałe składniki: - 

 

czekolada gorzka - 10 dag

 

czekolada mleczna - 15 dag

 

pomarańcza - 1 szt.

 

płatki migdałowe - trochę

 

liście mięty - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Tartaletki z ciasta miodowego z czekoladą i pomarańczą to pyszne

malutkie tarty ze słodkim nadzieniem.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąki przesiać, posiekać z masłem.

Dodać całe jajko, rozpuszczony miód, cukier

puder, aromat i śmietanę wymieszaną z sodą.

 KROK 2: Zagnieść ciasto, rozwałkować, wylepić

foremki, nakłuć widelcem, ułożyć na blaszce.

 KROK 3: Włożyć do nagrzanego do 180 stopni

piekarnika. Upiec na złoty kolor, ostudzić.

 KROK 4: Babeczki wyjąć z foremek, napełnić

rozpuszczoną w kąpieli wodnej czekoladą,

ozdobić migdałami, miętą i pomarańczą.
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