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. Dodatkowe info:

Miodowo-cytrynowe ciasto

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 120 min .

Ciasto -

maka pszenna - 90 dag

jajka - 2 szt.

midd - 0,5 szklanka

Smietana gesta - 150-200 ml
masto - 15 dag

margaryna - 15 dag

cukier puder - 20 dag

soda oczyszczona - 1 tyzeczka
aromat cytrynowy - 1 tyzeczka
Krem -

budyn $mietankowy - 1 szt.
maka pszenna - 1 tyzka

. 1 porcja

mleko - 0,5 litr

masto - 15 dag

margaryna - 15 dag

aromat cytrynowy - 0,5-1 tyzeczka
cukier puder - 20 dag

sok z cytryny - do smaku

Poncz -

herbata cytrynowa - 200 ml
Pozostate sktadniki -

powidta sliwkowe - 300 ml

polewa czekoladowa - 2
opakowanie

lukier biaty - 1 opakowanie

Do ciasta i kremu zamiast aromatu cytrynowego mozna dodac otartg

skoérka z cytryny.

Gotowe ciasto mozna oblac rozpuszczong w kapieli wodnej czekoladg

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masto i margaryne podgrzac
i rozpusci¢ razem z miodem, ostudzic,

wymieszaé z soda.

Make wymieszaé z cukrem pudrem, przesiac,
dodaé jajka, ptynny ttuszcz z miodem, aromat

i Smietane.

Szybko zagnies¢ ciasto. ( gdy ciasto jest zbyt
suche dodaé wiecej $mietany)

KROK 2: Podzieli¢ na cztery rowne czesci,
rozwatkowad i upiec 4 blaty. Piec na wytozonej
papierem do pieczenia blaszce w temp 180

stopni.
Krem.
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Z proszku budyniowego, maki i mleka ugotowac
budyn, szczelnie przykryé, ostudzic.

Masto i margaryne utrzeé z cukrem pudrem na
puszystg mase, dodajac stopniowo po tyzce
zimnego budyniu. Przyprawi¢ do smaku sokiem
z cytryny i aromatem cytrynowym.

KROK 3: Upieczone, zimne blaty ciasta skropic¢
ponczem z herbaty cytrynowe;.

1 blat posmarowaé potowg kremu, drugi
powidtami, na trzeci wytozy¢ reszte kremu,
wyréwnac i przykry¢ czwartym blatem. Gotowe
ciasto obcigzy¢ deseczkg i pozostawié

w chtodnym miejscu na kilka godzin.

KROK 4: Nastepnie ciasto oblaé polewg
czekoladowg lub rozpuszczong w kapieli wodne;j
czekoladg i lukrem, schtodzic.
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