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. Dodatkowe info:

' Moja bagietka czosnkowo-ziotowa

& Bozena1960

oy Polecane na: sniadanie

Kuchnia (region): polska

[l 5 min . . 2 porcje

bagietka - 1 szt. starty parmezan lub inny ser z6tty -
masto - 3/4 kostka 150 g

zabki czosnku - 3 zgbek sol - - do smaku

ziota prowansalskie - 3 tyzka Dodatkowo: -

posiekana natka pietruszki - 2 tyzka Ketchup - 1 opakowanie
posiekana cebulka zielona - 1 tyzka

Dzisiaj przygotowatam bagietke na $niadanie. Bagietke przektadana
czosnkowo ziotowym masetkiem i startym serem. Pyszna, chrupiaca,
sycaca i ciggnacy ser. Polecam

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przygotowa¢ smarowidto:

Masto przetozy¢ do miski, doda¢ drobno posiekany czosnek, soli do smaku, rozetrzeé widelcem na
gtadkg mase. Nastepnie dodac ziota prowansalskie, natke pietruszki i starty ser ponownie
wymieszac (1 tyzke startego sera zostawi¢ do posypania gory bagietki). Pokrojong bagietke

w catosci przetozy¢ na folie aluminiowg i smarowaé jedng kromke przytozy¢ druga i nastepng
posmarowac i przytozy¢ do juz posmarowanych kromek i tak do wyczerpania sktadnikéw. Po
skonczeniu i posmarowania catej bagietki, owing¢ folig i wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do 190
stopni i zapiekac¢ okoto15 minut, po czym rozcig¢ gére foli spozywczej i posypac bagietke odtozonym
serem i zapieka¢ do catkowitego rozpuszczenia sera. Podawaé po upieczeniu polane ketchupem

i oprészone posiekang cebulkg zielong. Smacznego.
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