
 

Muffinki z borówkami i czekoladą

Stokrotka  

Polecane na: desery, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka tortowa - 1,5 szklanka

 

jajka - 3 szt.

 

cukier - 10 dag

 

cukier waniliowy - 2 łyżka

 

mleko - 1 szklanka

 

śmietana - 50 ml

 

olej - 100 ml

 

 

borówka amerykańska - 1 szklanka

 

proszek do pieczenia - 2,5 łyżeczka

 

Dodatkowo: - 

 

czekolada deserowa - 1 szt.

 

płatki migdałowe - - trochę

 

aromat migdałowy - - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do jednej miski przesiać mąkę, dodać

cukier, cukier waniliowy i proszek do pieczenia,

wymieszać. Do drugiej wlać mleko, śmietanę,

jajka i olej.

Wszystko razem dokładnie roztrzepać. Suche

składniki połączyć z mokrymi, dodać borówki

i delikatnie wymieszać.

 KROK 2: Formę muffinkową wyłożyć

papilotkami, wlać po łyżce ciasta, włożyć po

kostce czekolady, przykryć ciastem do 2/3

wysokości. Po wierzchu posypać płatkami

migdałowymi.

 KROK 3: Formę z muffinami włożyć do

nagrzanego piekarnika do 180 stopni i upiec na

złoty kolor.

Podawać ozdobione lukrem lub dowolnie.
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