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. Dodatkowe info:

Muffiny makowe ze skorka pomaranczowa

,; Renixx

Polecane na: ciasta, desery, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . . 1 porcja

Ciasto: - proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
maka tortowa - 200 g skérka pomaranczowa
maka ziemniaczana - 50 g kandyzowana - 3-4 tyzka
masto - 150 g aromat migdatowy - 0,5 tyzeczka
cukier puder - 150 g aromat pomaranczowy - 0,5

. . . tyzeczka
cukier waniliowy - 2 tyzeczka

Polewa: -

Smietana gesta - 2 tyzka
jajka - 4 szt.
mak mielony - 50 g

czekolada deserowa - 100 g
spirytus - 1 tyzka

masto - 1 tyzka

migdaty pfatki - 3-4 tyzka

Do makowych muffinek mozna dodaé r6zne bakalie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymiesza¢ z maka
ziemniaczang, makiem i proszkiem do

pieczenia.

KROK 2: Z6ttka oddzielié od biatek. Masto

z cukrem pudrem i cukrem waniliowym utrze¢
dodajac po 1 zéttku. Nastepnie dodac¢ smietane,
aromat i 2/3 maki, wymieszaé. Biatka ubi¢ na
sztywng piane, potaczy¢ z ciastem, wsypac
reszte maki, doda¢ skérke pomaranczowsa,

i delikatnie wymieszag.

KROK 3: Do foremek muffinowych wtozy¢
papilotki, do 2/3 wysokosci napetnic¢ ciastem
i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec

w temp 180 stopni okoto 25-30 minut

KROK 4: Czekolada z mastem rozpuscié
w kapieli wodnej, potaczyé ze spirytusem. Oblaé
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zimne muffinki, posypac¢ mielonymi migdatami.
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