
 

Murzynek serowy

smakujmy  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 80 min  łatwy  15 porcji

 

  Składniki:

 

ciasto: cukier - 1 i 1/2 szklanka

 

mąka - 2 szklanka

 

masło - 25 dag

 

jajka - 4 szt.

 

woda - 8 łyżka

 

kakao - 3 łyżka

 

 

proszek do pieczenia - 2 łyżeczka

 

masa serowa: cukier - 1 szklanka

 

półtłusty biały ser - 50 dag

 

jajka - 3 szt.

 

kasza manna - 1 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ciasto:

1. Masło, cukier, kakao i wodę połączyć, mieszając zagotować.

2. Odlać 1/2 szklanki na polewę, resztę ostudzić.

3. Do ostudzonej masy dodać mąkę, jajka, proszek i zmiksować na jednolitą masę.

Masa serowa:

1. Ser zemleć.

2. Jajka zmiksować z cukrem. Dodawać po łyżce sera, na końcu kaszę.

Połowę ciasta wylać do natłuszczonej formy. Na nią wylać masę serową i resztę ciasta. Piec ok. 60

min w temp 180 st. C. Po upieczeniu polać polewą.
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