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. Dodatkowe info:

Murzynki otulone wiérkami kokosowymi

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 20 min

Ciasto: -

maka tortowa - 40 dag
jajka - 3 szt.

miéd prawdziwy - 2 tyzka
cukier puder - 1/2 szklanka
mleko - 1 szklanka

cukier waniliowy - 1 tyzka

proszek do pieczenia- 1 + 1/2
tyzeczka

kakao - 3 tyzka

. tatwy

. 1 porcja

Polewa czekoladowa: -

cukier - 15 dag

masto - 15 dag

mleko - 100 ml

czekolada gorzka - 10 dag
sok z cytryny - do smaku
aromat migdatowy - do smaku
Pozostate sktadniki: -

wiorki kokosowe - troche

Ciasteczka kakaowe w polewie czekoladowej, obtoczone wiérkami
kokosowymi sg pyszne i tatwe do przygotowania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Polewa czekoladowa:

Do rondla wtozy¢ masto, dodaé cukier, kakao
i mleko, zagotowac. Nastepnie wsypac
potamang czekolade, dodaé aromat, sok

z cytryny lub spirytus, wymieszac.

KROK 2: Do miski przesia¢ make, proszek do
pieczenia i kakao, dodac¢ cukier puder, cukier

waniliowy, wymieszac.

KROK 3: W drugiej misce zmiksowa¢ mleko

z oliwa, jajkami i miodem.

KROK 4: Do mokrych sktadnikow wsypac¢ suche,
doktadnie wymieszac.Ciasto przela¢ na
wytozong papierem do pieczenia blaszke

o wymiarach 30/38 cm, wtozy¢ do nagrzanego
do 170 stopni piekarnika i piec okoto 15-20
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minut. Upieczone ciasto ostudzi¢ i pokroi¢
w kostke lub stupki, zanurzaé w polewie
czekoladowej.

KROK 5: Nastepnie lekko dociskajac obtaczaé
w widrkach kokosowych.
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