gotuj w stylu eko.p!

Murzynkowy sernik z budyniem
malinowym

‘ Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 70 min . . 1 porcja

ciasto: - twardg - 300-400 g

maka pszenna - 150 g masto - 100 g

masto - 100 g cukier puder - 0,5 szklanka
cukier - 2/3 szklanka maka ziemniaczana - 2 tyzeczka
kakao - 2 tyzka wanilia z karmelem - 1 tyzeczka
mleko - 2 tyzka dodatkowo: -

jajka - 2 szt. budyn malinowy z cukrem - -

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka OPakowanie
masa serowa: - mleko - 450 ml

jajka - 2 szt. wanilia z karmelem - 1 tyzeczka
czekolada deserowa - 100 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do rondla wtozy¢ masto, cukier, kakao
i 2 tyzki mleka. Gotowac okoto 5 minut, zdja¢

Z ognia, ostudzi¢. Nastepnie dodac zoitka, make
wymieszang z proszkiem do pieczenia, sztywno
ubitg piane z biatek, wymieszaé. Ciasto wytozy¢
do przygotowanej tortownicy o $rednicy 23-25
cm.

KROK 2: Twardg dokfadnie zmiksowac

z mastem, zéttkami, cukrem pudrem i wanilig.
Pod koniec doda¢ make ziemniaczang i sztywno
ubitg piane z biatek, delikatnie wymieszac.

KROK 3: Budynh ugotowac¢ wedtug przepisu na
opakowaniu. Na przygotowane ciasto

w tortownicy tyzka naktadac porcje sera

i budyniu.

KROK 4: Ciasto wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec w temp. 190 stopni okoto 40-45
minut. Ostudzone ozdobi¢ rozpuszczong
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czekolada.
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