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Mus czekoladowy z aquafaby

‘. Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: desery

. Warto wiedzie¢é: [ 15 min . . 2 porcje

. Skiladniki: woda ze stoiczka z ciecierzycy - owoce dowolne sezonowe - troche
100 ml ciasteczka - kilka
gorzka czekolada - 1/2 opakowanie g,s-0na zurawina - kilka

cukier puder - 2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Mozna doda¢ maty kieliszek likieru wisniowego lub amaretto.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Gorzka czekolade rozpuszczamy

w kapieli wodnej. Studzimy az bedzie zimna ale
ptynna. Zimng wode z ciecierzycy ubijamy jak na
beze. Po ubiciu dodajemy po tyzeczce cukru
pudru. Na koniec wlewamy pomatu ptynna
czekolade ciggle ubijajgc. Przelewamy na
szklaneczek i dekorujemy.
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