
 

Nadziewane pieczarki

Renixx  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  łatwy  10 porcji

 

  Składniki:

 

pieczarki - 10 szt.

 

ugotowany filet z kurczaka - 30 dag

 

seler naciowy - 20 dag

 

oliwa z oliwek - 3 łyżka

 

 

ser żółty - 5-10 plaster

 

pomidory - 2 szt.

 

sól - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Pieczarki umyć, osuszyć, odciąć nóżki. Kapelusze posmarować oliwą, ułożyć na blaszce

i włożyć do nagrzanego piekarnika do 180 stopni na 10 min. Ugotowaną pierś z kurczaka wraz

z selerem pokroić w drobną kostkę, dodać natkę pietruszki, dwie łyżki oliwy, przyprawić do smaku

solą i pieprzem, wymieszać. Kapelusze pieczarek oprószyć solą, napełnić farszem, przykryć

plastrem sera i zapiekać w nagrzanym piekarniku przez 2 min. Podawać od razu po przygotowaniu,

z plasterkami pomidora.
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