
 

Nadziewany schab

paulina2157  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

schab - 1 + 1/2 kg

 

ziemniaki - 2 szt.

 

cebula - 1 szt.

 

 

boczek - 10 plaster

 

ser żółty - 10 plaster

 

własna domowa ulubiona marynata

do wieprzowiny - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Schab ponacinać tak aby powstały kieszonki. Marynować kilka godzin w dowolnej

własnoręcznie robionej domowej marynacie do wieprzowiny.

Zimniaki obrać i pokroić w plastry, cebulę również. W każą kieszonkę schabu włożyć plaster serka.

Następnie wcisnąć w każdą kieszeń plaster boczku. Podobnie wyłożyć plastry cebuli. Na końcu

plastry ziemniaka.

Całość włożyć w rękaw do pieczenia i piec w nagrzanym piekarniku około 1-1,5 godziny.
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