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Nalesniki z farszem ziemniaczano-
serowym

‘ Renixx

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

o+ . 60 min . tatwy . 5 porcji

Ciasto: - cebula - 1 szt.

maka pszenna - 1 i 1/2 szklanka pieczarki - 10 dag

woda - 1 szklanka olej - 1 tyzka

piwo jasne - 1 szklanka s6l - do smaku

jajka - 3 szt. pieprz - do smaku

oliwa - 1 tyzka Panierka: -

SOl - do smaku jajko - 1 szt.

olej do smazenia - troche ulubiona przyprawa - szczypta
Farsz: - butka tarta - troche

ziemniaki ugotowane - 40 dag olej do smazenia - troche

ser biaty - 10 dag

. Dodatkowe info: Nalesniki z farszem ziemniaczano-serowym z dodatkiem pieczarek sg
rewelacyjne. Wspaniale komponujg sie z sosem pieczarkowym.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wode potaczy¢ z piwem, dodac
szczypte soli, jajka, make i oliwe, doktadnie
zmiksowac, odtozy¢ na kilka minut. Usmazyc¢
cienkie nalesniki.

KROK 2: Na rozgrzanej tyzce oleju podsmazy¢
posiekang cebule i pieczarki, ostudzié.

KROK 3: Ugotowane ziemniaki przepuscic przez
maszynke lub doktadnie ubi¢ ttuczkiem do
ziemniakéw. Dodac ser, pokruszy¢, potaczyé

z cebulg, doprawi¢ do smaku solg i pieprzem,
dokfadnie wymieszag.

KROK 4: Farszem smarowac upieczone
nalesniki i zwijac.

KROK 5: Jajko wbi¢ do miski, dodac przyprawe,
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roztrzepa¢ widelcem. Nale$nik zanurzaé w jajku
i obtaczac w butce tartej.

Rumieni¢ ze wszystkich stron na
rozgrzanym oleju.
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