
 

Naleśniki z kiełbasą i warzywami 

dorotaDS  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

naleśniki wytrawne - 12 szt.

 

serek śmietankowy - 100 g

 

kiełbasa dobra gatunkowo - pętko -

1 trochę

 

cebula - 1 szt.

 

olej - do smaku

 

 

ogórek - 1 szt.

 

pomidor - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

oregano - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Cebule obrać, pokroić w kotkę i zeszklić na patelni na rozgrzanym niezbyt mocno oleju.

Kiełbasę pokroić w kotkę lub talarki i przesmażyć z cebulą. Zostawić do ostygnięcia. Ogórka obrać,

pokroić w kostkę. Pomidory obrać, pokroić w kostkę. Naleśniki smarować serkiem, układać na nich

kiełbasę i warzywa, oprószyc przyprawami i składać.
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