
 

Naleśniki z pastą serowo-różaną

Skoter  

Polecane na: danie główne, lunchbox, śniadanie    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mleko - 1 szklanka

 

woda - 1 szklanka

 

jajko - 1 szt.

 

mąka - 2 szklanka

 

sól - szczypta

 

 

płatki róży - 1 litr

 

cukier - 1/2 szklanka

 

sok z cytryny - 2 łyżka

 

woda - 1 szklanka

 

ser biały - 25 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Z podanych składników usmażyć

naleśniki.

Z każdego platka róży oderwać białą końcówkę,

która jest gorzka. Zagotować szklankę wody

z dodatkiem soku z połowy cytryny i cukru.

Włożyc porcjami płatki i zagotować. Ostudzić

i zblednować. Ponownie pogotować około 10

minut. Ostudzić.

 KROK 2: Ser wymieszać z konfityrą różaną.

 KROK 3: Posmarować naleśniki i zwinąć.
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