gotuj w stylu eko.p!

Nalesniki z serem w sosie
pomaranczowym

; gotowaniepatki

Polecane na: desery, przystawki i przekaski, sosy

Kuchnia (region): polska

. fatwy . 10 porcji

nalesniki - 12 szt. sok z pomaranczy - 50 ml
ser biaty - 30 dag cukier wanilinowny - 1 szt.
rodzynki - 3 tyzka skérka otarta z pomaranczy -
cukier trzcinowy - 2 tyzka Smietana - 3 tyzka
pomarancza - 2 szt. masta - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Sktadniki ciasta doktadnie tacze ze sobg za pomoca miksera. Ja dodatam niebieski barwnik
ale mozna ten krok pomina¢.

Patelnie rozgrzewam. Za pomoca tyzki wazowej nabieram porcje ciasta i wylewam na patelnieg.
Smaze z obu stron na rumiano.

Miedzyczasie przygotowuje farsz.

Do miski przektadam ser, cukier, cukier wanilinowy oraz rodzynki na koniec dodaje sok
z pomaranczy. Mieszam.

Na kazdym nalesniku za pomoca tyzki ktade porcje farszu. Zawijam dowolnie.

Nastepnie na patelni rozpuszczam masto, dodaje nale$nik, smaze z obu stron na rumiano. Dodaje
sok z pomaranczy oraz skérke z pomaranczy. Dusze kilka chwil.

Podaje od razu np. z jogurtem.
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