
 

Nalewka z derenia z wanilią

Nikita  

Polecane na: napoje, przetwory    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 10 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

dereń owoce - 500 g

 

cukier kandyzowany - 150 g

 

cynamon cejloński laska - 1 szt.

 

wanilia laska - 1 szt.

 

 

rum - 150 ml

 

spirytus - 100 ml

 

wódka 40 % - 500 ml

 

słoik o pojemności 1,5 l - 

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Owoce derenia oczyścić, naciąć

i wsypać do słoika, dodać cukier kandyzowany,

przyprawy, rum, spirytus i wódkę. Słoik zakręcić.

Odstawić na parapecie okna na minimum 6-8

tygodni, ale im dłużej tym lepiej. Co jakiś czas

wstrząsnąć słojem.

 KROK 2: Następnie odcedzić owoce i przyprawy

(owoce przełożyć do słoika, są świetnym

dodatkiem do lodów lub deserów) i zlać do

butelek.

 KROK 3: Butelki oznaczyć i najlepiej na kilka

miesięcy zapomnieć o nalewce, aby pięknie

dojrzała. Im dłużej poczekamy tym będzie

lepsza.
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