
 

Omleciki biszkoptowe

_Olla_  

Polecane na: desery, śniadanie    

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  łatwy  2 porcje

 

  Składniki:

 

jajka - 2 szt.

 

mąka pszenna - 2 łyżka

 

cukier kryształ - 2 łyżka

 

 

śmietana kremówka - 200 ml

 

cukier puder - 1 łyżka

 

dowolne owoce - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Białka ubić na sztywno z cukrem, dodać kolejno żółtka, zmiksować, połączyć delikatnie

z mąka. Na wyłożonej papierem blaszce nałożyć łyżką masę-wyszły mi 4 omleciki i rozsmarować

łyżka aby miały średnicę około 10-12cm

Piec w temperaturze 180'C przez 8-10 minut

Ciepłe biszkopciki ułożyć na wałku lub na szklance położonej bokiem aby nadać im kształt.

Śmietane kremówkę ubić z cukrem pudrem na sztywno.

Gotowe omleciki przełożyć śmietana i pokrojonymi owocami, posypać cukrem pudrem.
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