gotuj w stylu eko.p!

Omleciki biszkoptowe

.‘. _Olla_

Polecane na: desery, sniadanie

. tatwy . 2 porcje

. Skladniki: jajka - 2 szt. $mietana kreméwka - 200 ml
maka pszenna - 2 tyzka cukier puder - 1 tyzka
cukier krysztat - 2 tyzka dowolne owoce - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem, dodac¢ kolejno z6ttka, zmiksowac, potaczy¢ delikatnie
z maka. Na wytozonej papierem blaszce natozy¢ tyzkg mase-wyszty mi 4 omleciki i rozsmarowaé
tyzka aby miaty $rednice okoto 10-12cm

Piec w temperaturze 180'C przez 8-10 minut

Ciepte biszkopciki utozy¢ na watku lub na szklance potozonej bokiem aby nadac im ksztatt.
Smietane kreméwke ubié z cukrem pudrem na sztywno.

Gotowe omleciki przetozy¢ Smietana i pokrojonymi owocami, posypac¢ cukrem pudrem.
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