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Omlet z serem mozzarella i
podsmazonymi z cebulg pieczarkami

& Bozena1960

Polecane na: sniadanie

Kuchnia (region): polska

5 min . . 1 porcja

. Skiadniki: jajka - 3 szt. mleko - 2 tyzka
cebula - 1 szt. sOl i pieprz mielony - 1/2 do smaku
pieczarki - 200 g posiekana cebulka zielona - 1 tyzka
masto klarowne - 1 tyzka starty ser mozzarella - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Prosty, szybkii smaczny omlet to pomyst na pyszne sycace $niadanie.
Omlet z dodatkiem sera mozzarellg oraz podsmazonymi z cebulkg

pieczarkami.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cebule obra¢, pokroi¢ w pét pidrka, pieczarki oczyscic, obrac i pokroi¢ w plasterki, na
patelni rozgrza¢ wiekszg potowe masta klarownego dodac¢ pokrojong cebule i podsmazy¢ do
zeszklenia. Do zeszklonej cebuli doda¢ pokrojone pieczarki i podsmazaé mieszajgc do miekkosci
doprawiajgc pieprzem i solg. Jajka rozbettaé z dodatkiem mleka, dodac soli i pieprzu do smaku oraz
starty ser mozzarella. Wszystko doktadnie wymieszaé. Patelnie dobrze rozgrza¢ dodaé pozostate
masto, gdy masto sie rozpusci wlaé rozbettane jajka z serem. Smazy¢ bez przykrycia do $ciecia
jajek, a brzegi sie zetng, wtedy delikatnie omlet obrédci¢ na drugg strone. Chwile podsmazac, zdjaé
na talerz, na jedng potéwke omleta natozyé przygotowane pieczarki zakryé druga potowa, posypaé
posiekang cebulka.
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