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| Orzechowe ciasteczka z cynamonem

,‘. Stokrotka

, Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

- [l 40 min [ ] . 1 porcja

Ciasto - skorka pomaranczowa

maka pszenna - 1,5 szklanka kandyzowana - 1 tyzka

ptatki owsiane - 1/2 szklanka rodzynki - 5 dag

masto - 20 dag cukier z wanilig - 1 tyzka
cukier puder - 15 dag soda oczyszczona - 1 tyzeczka
s6Hka - 2 szt. Pozostate sktadniki -

orzechy wioskie - 20 dag biatko - 1 szt.

cynamon mielony - 2 tyzeczka cukier - 2 tyzka
kakao - 1 tyzka cynamon mielony - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Do ciasta doda¢ ptaska tyzeczke sody oczyszczonej i kakao stodkie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:15 dag orzechéw zmieli¢ w mtynku do
z6itego sera lub zetrze¢ na tarce o $rednich
oczkach, reszte posiekad.

KROK 2: Make z sodg oczyszczong, kakao
i cynamonem, przesia¢, wymieszac z potowg
mielonych orzechdw.

KROK 3: W drugiej misce utrze¢ masto z cukrem
pudrem, cukrem waniliowym dodajgc po

1 z6ttku. Nastepnie dodawaé stopniowo make

i miksowac¢ do potaczenia sie sktadnikow.

KROK 4: Na koncu doda¢ posiekane orzechy,
rodzynki, skérke pomaranczowa i ptatki owsiane.
Zagnies¢ ciasto recznie lub wymieszac za
pomoca hakéw.

KROK 5: Uformowac¢ kulki, obtoczy¢ w cukrze
wymieszanym z cynamonem.
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KROK 6: Sptaszczy¢, posmarowaé biatkiem,
posypac mielonymi orzechami. Utozy¢ na
blaszce wytozonej papierem do pieczenia,
wiozy¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika
i piec okoto 15-17 minut.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/orzechowe-ciasteczka-z-cynamonem


http://www.tcpdf.org

