gotuj w stylu eko.p!

Orzechowe ciasteczka z zurawing

.‘. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

. 30 min .

Ciasto -

maka pszenna - 30 dag
masto - 20 dag

cukier puder - 10 dag
orzeszki arachidowe - 10 dag
zurawina suszona - 5 dag
cukier waniliowy - 2 tyzeczka
z6ttka - 3 szt.

. 1 porcja

mak - 1 tyzka

proszek do pieczenia - 0,5 tyzeczka
Pozostate dodatki -

mleko - 3 tyzka

cukier waniliowy - 1 tyzeczka
cukier perlisty - troche

orzeszki arachidowe siekane -
troche

Takie ciasteczka mozna przygotowac z innymi bakaliami.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, cukrem pudrem i cukrem waniliowym,

posiekaé¢ z mastem.

KROK 2: Wsypac posiekane orzechy, zurawine,
z6ttka i mak. Potaczy¢ wszystkie skfadniki

i zagnie$c¢ ciasto.

KROK 3: Nastepnie rozwatkowaé, wykroic¢
ciasteczka, utozy¢ na przygotowanej blaszce.
Posmarowa¢ mlekiem wymieszanym z cukrem
waniliowym. Oprdszy¢ posiekanymi orzechami
lub cukrem perlistym. Blaszke z ciasteczka
wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni

i piec okoto 10-12 minut.
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