
 

Orzechowe ciasteczka z żurawiną

Stokrotka  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

Ciasto - 

 

mąka pszenna - 30 dag

 

masło - 20 dag

 

cukier puder - 10 dag

 

orzeszki arachidowe - 10 dag

 

żurawina suszona - 5 dag

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

żółtka - 3 szt.

 

 

mak - 1 łyżka

 

proszek do pieczenia - 0,5 łyżeczka

 

Pozostałe dodatki - 

 

mleko - 3 łyżka

 

cukier waniliowy - 1 łyżeczka

 

cukier perlisty - trochę

 

orzeszki arachidowe siekane -

trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Takie ciasteczka można przygotować z innymi bakaliami.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę wymieszać z proszkiem do

pieczenia, cukrem pudrem i cukrem waniliowym,

posiekać z masłem.

 KROK 2: Wsypać posiekane orzechy, żurawinę,

żółtka i mak. Połączyć wszystkie składniki

i zagnieść ciasto.

 KROK 3: Następnie rozwałkować, wykroić

ciasteczka, ułożyć na przygotowanej blaszce.

Posmarować mlekiem wymieszanym z cukrem

waniliowym. Oprószyć posiekanymi orzechami

lub cukrem perlistym. Blaszkę z ciasteczka

wstawić do piekarnika nagrzanego do 180 stopni

i piec około 10-12 minut.
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