gotuj w stylu eko.p!

Orzechowo-pomaranczowe tartaletki

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . tatwy . 1 porcja

maka tortowa - 2 szklanka orzechy wtoskie mielone - 5 dag
masto - 20 dag Smietana kremowa 30% - 0,5
26Mka - 2 szt. szklanka

cukier puder - 12-15 dag cukier puder - 1 tyzka

$mietana - 2 tyzka galaretka owocowa - 1 opakowanie
otarta skérka z pomaranczy - 1-2  Masa krowkowa - 0,5 szklanka
tyzeczka orzechy posiekane prazone - 0,3

proszek do pieczenia - 0,5 lyzeczka Szklanka

. Dodatkowe info: Tartaletki mozna ozdobié¢ wedtug wtasnego uznania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Przesiang make wymieszac

z proszkiem do pieczenia, posiekaé¢ z mastem.
Doda¢ zottka, Smietane, starte orzechy i skorke
pomaranczowa, szybko zagnies¢ ciasto.
Zawing¢ w folie, odtozy¢ w chtodne miejsce na
pét godziny.

KROK 2: Nastepnie ciasto rozwatkowac, wylepic
foremki i naktu¢ widelcem.

KROK 3: Piec w temp 180 stopni okoto 15 minut.
Upieczone wyjaé i ostudzié. Galaretke rozpuscic¢
w 1/2 szklanki wrzgcej wody, przestudzic.

KROK 4: Smietane ubié z cukrem pudrem,
potaczy¢ z galaretka,

KROK 5: wtozy¢ do szprycy cukierniczej

i ozdobi¢ zimne tarteletki. Na srodek utozy¢ po
tyzeczce masy kréwkowej, posypaé posiekanymi
orzechami.
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