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Oszukany sernik z brzoskwiniami

& HABIBID

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 0 min . . 1 porcja

Jogurt grecki - 1200 g Brzoskwinie konserwowe - 1
Cukier - 1,5 szklanka opakowanie

Jajka (zaleznie od wielkosci) - 4-5  SO! - szczypta

szt. Kruche ciasto (podwdjna porcja) -

Budyn waniliowy (kazdy na 500ml  Cukier puder -
mleka) - 2 opakowanie

. Dodatkowe info: Zamiast sera twarogowego do ciasta uzywa sie wytacznie greckiego
jogurtu naturalnego. W smaku gotowe ciasto tudzgco przypomina

sernik. Zamiast ciasta kruchego na spodzie moga sie znalez¢
herbatniki lub biszkopty, natomiast wierzch mozna posypac ulubiong
kruszonka.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Potowa kruchego ciasta wytozy¢ dno
blaszki i wlozy¢ do piekarnika nagrzanego do
1900, piec przez 15-20 minut, po czym wyjac
i przestudzic.

Biatka ubi¢ ze szczypta soli, wsypaé cukier

i cukier, budyn i doda¢ z6ttka. Zmiksowac.
Stopniowo dodawac jogurt grecki i mieszajac
delikatnie topatka.

Na podpieczony spod wyla¢ mase jogurtowg
i utozyC€ osaczone z zalewy i pokrojone na
mniejsze czastki brzoskwinie.

Druga porcje ciasta schtodzi¢ i zetrzeé na
najwiekszych oczkach tarki wprost na mase
jogurtowa.

Ciasto wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do
1800 i piec ok. 50 minut, do zrumienienia
wierzchu.

Po upieczeniu pozostawi¢ w zamknigtym
piekarniku przez pét godziny, potem otworzyé
drzwiczki i pozostawi¢ do ostygniecia. Przed
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podaniem posypac cukrem pudrem.
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