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. Warto wiedzieé:

Otwarte ciasto z porzeczkami i agrestem

& paulina2157

" Polecane na: ciasta

- Kuchnia (region): polska

[l 60 min

jajko - 1 szt.

z6Mtko - 1 szt.

cukier - 3/4 szklanka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
maka - 2 szklanka

margaryna lub masto - 20 dag
stodkie wino biate - 8 tyzka
nadzienie : -

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Make, cukier proszek do pieczenia wymieszaé doda¢ pokrojong margaryne oraz jajko,
z6ttko i biate wino i zagnie$c¢ ciasto. Owing¢ w folie spozywczg i wtozy¢ do loddwki na min 1 godzine.
W tym czasie optukaé porzeczki oraz agrest i zasypac je cukrem odstawi¢ na 20 minut. Biatko ubi¢
na sztywng piane razem z cukrem pudrem oraz cukrem waniliowym i wymieszac¢ z porzeczkami

i agrestem.Po wyjeciu ciasta z lodéwki rozwatkowagé je owoce wytozyé na srodek ciasta. Zawijaé boki
zostawiajac srodek otwarty.Piec w piekarniku na ztoty kolor d6t mozna piec nieco dtuzej. Po

upieczeniu ostudzi¢ ciasto i mozna je posypaé cukrem pudrem.

. 1 porcja

Porzeczki czarne - 3/4 szklanka
porzeczki czerwone - 3/4 szklanka
agrest - 1 szklanka

biatko - 1 szt.

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier puder - 1/2 szklanka

cukier - 1 szklanka
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