
 

Owoce z twarogiem w cieście francuskim

Melanika  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

ciasto francuskie - 1 opakowanie

 

twaróg - 1 kostka

 

połówki brzoskwiń z puszki - 4 szt.

 

 

cukier puder - 3 łyżka

 

śmietana 12% - 4 łyżka

 

białko - 1 szt.

 

  Dodatkowe info:

 

Smaczny i efektowny deser.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ciasto rozwinąć, naciąć jak na zdjęciu.

Twaróg utrzeć z cukrem i śmietaną.

Posmarować środek ciasta, a wierzch ułożyć

cząstki brzoskwiń.

 KROK 2: Zawinąć do środka, posmarować

z wierzchu roztrzepanym białkiem.

 KROK 3: Wstawić do nagrzanego piekarnika na

25-30 minut.
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