gotuj w stylu eko.p!

Paczki serowe

; Renixx

Kuchnia (region): polska

. 80 min .

maka pszenna - 2,5 szklanka
mleko - 150 ml

drozdze swieze - 2,5 dag
cukier - 5 tyzka

masto - 5-10 dag

jajka - 3 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Drozdze utrzeé z tyzkg cukru,
wymieszaé z cieptym mlekiem i z 1/2 szklanki
maki, odstawié¢ w ciepte miejsce do wyro$niecia.
Masto utrze¢ z cukrem, dodac jajka i zéttka,
przegnieciony przez praske twardg, make, otartg
skérke z pomaranczy, sél i wyroéniety rozczyn.
Doktadnie wyrobi¢ ciasto, przykry¢ Sciereczka

i pozostawi¢ do wyro$niecia.

Z ciasta odrywa¢ kawatki, formowaé podtuzne
buteczki, uktada¢ na stolnicy , odtozy¢ w ciepte
miejsce na 10-15 minut. Smazy¢ w gtebokim
tluszczu z obu stron na ztoty kolor.

Usmazone posypaé cukrem pudrem.

Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski, $niadanie

. 1 porcja

z6ttka - 3 szt.
ser biaty twarogowy - 1/2 kg

otarta skérka z pomaranczy - 2
tyzeczka

SOl - 2/3 tyzeczka
olej do smazenia - troche
cukier puder - troche
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