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Paczki z budyniem waniliowym

,‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

s: ) 180 min [] Il ' rorcia

Ciasto - Budyn -

mleko - 1 szklanka mleko - 2 szklanka

maka tortowa - 0,5 kg budyn waniliowy - 1 opakowanie
drozdze swieze - 3 dag cukier z wanilig - 1 tyzka

cukier - 2 tyzka z6ttko - 1 szt.

cukier z wanilig - 1 tyzka maka ziemniaczana - 1 tyzka
z6ttka - 4 szt. masto - 2 tyzka

jajka - 2 szt. Pozostate sktadniki -

rum - 2 tyzka olej do smazenia -

masto - 5 dag cukier puder -

sl - 0,5 tyzeczka

. Dodatkowe info: Domowe paczki z budyniem waniliowym sg bardzo smaczne
i aromatyczne. Polecam nie tylko na ttusty czwartek.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Drozdze pokruszy¢, wsypac tyzke
cukru, dodac¢ potowe cieptego mleka, 2 tyzki
maki, wymieszac. Przykry¢ Sciereczka

i pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyrosniecia
na 10-15 minut.

KROK 2: Jajka, z6ttka cukier z wanilig, sol,
alkohol i cukier biaty wymieszac z resztg mleka.
Nastepnie do wyro$nietego rozczynu przesiaé
pozostatg make, doda¢ mieszanke jajeczng

i wyrabia¢ przez kilka minut.

KROK 3: Masto rozpuscié i ostudzi¢, dodac do
ciasta, wyrabia¢ mikserem z hakiem do czasu
gdy ciasto bedzie odchodzito od Scianek miski.
Przykry¢ $ciereczka i odstawi¢ do wyro$niecia.

KROK 4: Wyro$niete ciasto wytozy¢ na
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oprészong maka deske, pokroi¢ na kawatki.
uformowac kulki i uktada¢ na posypanej maka
desce. Przykry¢ Sciereczka, odtozy¢ do
wyrosniecia.

KROK 5: W woku rozgrzaé ttuszcz do 170
stopni, wktadaé wyrosniete paczki i powoli
smazy¢ z obu stron na ztoty kolor. Usmazone
wyjmowac tyzkg cedzakowa i osgczy¢ na
papierowym reczniku.

KROK 6. Budyn.

1 szklanke mleka zagotowac z cukrem
waniliowym i mastem. Reszte zimnego mleka
wymieszaé z proszkiem budyniowym, zéttkiem
i maka ziemniaczang. Mieszanke potaczyé

z gotujacym sie mlekiem, ugotowac budyn,
przestudzi¢. Jeszcze ciepty natozy¢ do szprycy
cukierniczej i nadziewa¢ usmazone paczki.
Gotowe paczki oproszyé cukrem pudrem.
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