gotuj w stylu eko.p!

Paczki z marmolada r6zanag

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedziec: [l 120 min . . 1 porcja

. Skiadniki: maka pszenna - 0,5 kg drozdze - 4 dag
cukier - 10 dag aromat waniliowy - 0,5 tyzeczka
jajka - 5 szt. sl - 0,5 tyzeczka
masto - 5 dag olej do smazenia - troche
mleko - 150 ml marmolada rézana - 2 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac z 1 tyzkg cukru i cieptym mlekiem. Wsypacé 2 tyzki maki i pozostawic
do wyros$niecia. Do wyrosnietego rozczynu doda¢ make, utarte z cukrem zéttka,sztywno ubitg piane
z biatek, sol, aromat i chwile wyrabia¢. Nastepnie wlaé roztopione i przestudzone masto, wyrabiac
okoto 10 minut. Przykry¢ i pozostawié¢ do wyrosniecia. Ciasto wytozy¢ na posypang maka stolnice,
pokroi¢ na kawatki. Rekami formowac placuszki, naktada¢ marmolade, doktadnie zlepia¢ formowacé
paczki. Utozy¢ na Sciereczce i pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyroéniecia. Smazyé z obu stron
w rozgrzanym, gtebokim oleju.
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