
 

Papryka konserwowa

_Olla_  

Polecane na: przetwory    

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

papryka świeża - 1 kg

 

ocet winny biały - 3/4 szklanka

 

woda - 2 szklanka

 

 

cukier trzcinowy - 3 łyżka

 

sól - 1 łyżeczka

 

gorczyca biała - 1 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: paprykę kroimy na kawałki lub w paseczki i układamy w wyparzonych słoikach, pozostałe

składniki mieszamy w garnku i zagotowujemy, gorącą zalewą napełniamy słoiki z papryką,

zakręcamy i pasteryzujemy 30 minut, odstawiamy do wystygnięcia.
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