
 

Pasta z białego sera z suszonymi

pomidorami

Renixx  

Polecane na: przystawki i przekąski, śniadanie    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 10 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

ser biały - 25 dag

 

jogurt naturalny - 2-3 łyżka

 

cebula czerwona - 1/2 szt.

 

pomidory suszone w zalewie - 3

szt.

 

 

szczypiorek usiekany - 1 łyżka

 

sól - do smaku

 

pieprz biały - do smaku

 

  Dodatkowe info:

 

Pasta z białego sera z suszonymi pomidorami, cebulą i szczypiorkiem

jest bardzo smacznym dodatkiem do pieczywa.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ser biały zmiksować lub przemielić

przez maszynkę, wymieszać z jogurtem.

 KROK 2: Cebulę obrać i drobno posiekać.

Pomidory suszone pokroić w kostkę. Do

zmiksowanego sera dodać cebulę, pomidory

i posiekany szczypiorek.

 KROK 3: Doprawić do smaku solą i odrobiną

białego pieprzu, dokładnie wymieszać. Podawać

do smarowania pieczywa.
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