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Polecane na: satatki, sniadanie

Kuchnia (region): polska

seler korzeniowy $redni - 1 szt.
jajka - 3-4 szt.

majonez - 1-2 tyzka

chrzan tarty - 1-2 tyzeczka
musztarda - 1 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Seler obraé, pokroi¢ w kostke

i ugotowac¢ do miekkosci w osolonej wodzie,
osgczy¢, ostudzié. Jajka ugotowaé na twardo,
ostudzi¢, obraé i zetrzeé na tarce o duzych
oczkach lub drobno posiekaé. Ugotowany seler
wtozy¢ do miski, rozgnies¢ ttuczkiem do
ziemniakdéw lub widelcem. Dodac¢ starte jajka,
posiekang natke pietruszki, majonez, chrzan,
musztarde. Doprawi¢ do smaku solg, pieprzem
i opcjonalnie sokiem z cytryny, doktadne
wymieszaé. Schtodzi¢ w lodéwce przez 20-30
minut. Podawac jako dodatek do pieczywa.

. 1 porcja

posiekana natka pietruszki - 2-3
tyzka

sOl, pieprz - - do smaku

sok z cytryny opcjonalnie - - do
smaku

dowolne wybrane dodatki -
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https://gotujwstylueko.pl/przepisy/pasta-z-gotowanego-selera-jajek-pietruszki-i-chrzanu
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