gotuj w stylu eko.p!

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

5 min . tatwy . 4 porcje

ciasto francuskie - 1 opakowanie  tymianek, czgber, kminek - do
bryndza - 1 opakowanie smaku
serek $mietankowy - 10 dag jajo - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto pokroi¢ w kwadraty. Bryndze utrze¢ z serkiem $mietankowym na gtadki krem,
wymieszac z ziotami. Na kazdym kwadracie ciasta uktada¢ po porcji farszu. Mocno zlepi¢ brzegi.
Pierozki uktada¢ na blasze przykrytej pergaminem pozostawiajgc miedzy nimi spore odstepy.
Posmarowac roztrzepanym jajkiem, posypac¢ kminkiem. Piec ok. 30 min w temp. 200 st. C.
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