
 

Paszteciki z bryndzą

smakujmy  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

ciasto francuskie - 1 opakowanie

 

bryndza - 1 opakowanie

 

serek śmietankowy - 10 dag

 

 

tymianek, cząber, kminek - do

smaku

 

jajo - 1 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ciasto pokroić w kwadraty. Bryndzę utrzeć z serkiem śmietankowym na gładki krem,

wymieszać z ziołami. Na każdym kwadracie ciasta układać po porcji farszu. Mocno zlepić brzegi.

Pierożki układać na blasze przykrytej pergaminem pozostawiając między nimi spore odstępy.

Posmarować roztrzepanym jajkiem, posypać kminkiem. Piec ok. 30 min w temp. 200 st. C.
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