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Pasztet wieprzowo-drobiowy

‘. Herbis

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

o5 . 130 min . tatwy . 6 porcji

topatka wieprzowa - 600 g cebula - 3 szt.
¢wiartki z kurczaka - 2 szt. kasza manna - 100 g
marchewka - 3 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Migso umy¢ i wtozy¢ do garnka wraz z obrang marchewka, doda¢ przyprawy: ziele
angielskie i lis¢ laurowy. Gotowac przez okoto 2 godziny. W tym czasie obraé i pokroi¢ w drobng
kostke cebule, zeszkli¢. Mieso i marchewke wyjac i ostudzi¢. Mieso kurczaka oddzieli¢ od kosci.
Marchewke i miesa zmieli¢ dwukrotnie. Dodaé sol, pieprz, ostrg papryke oraz cebule i kasze manne,
dobrze wymieszac. Jezeli jest za suchy to mozna dodaé bulionu, w ktérym gotowato sie migso.
Przetozy¢ do foremki wysmarowanej mastem i posypang kaszg manna. Piec w temperaturze 180
stopni przez 40 minut.
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