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Pianka z rabarbarem na kruchym ciescie

& paulina2157

Polecane na: ciasta

[l 120 min . . 1 porcja

. Skiadniki: masto - 15 dag cukier puder - 1/2 szklanka
maka - 1 szklanka cukier - 1 szklanka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka rabarbar - 6 szt.
skérka z cytryny - 1 tyzka kisiel cytrynowy - 1 opakowanie
kakao - 1,5 tyzka esencja waniliowa - do smaku
jajka - 4 szt. olej - 1/3 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé na stolnice, dodac cukier puder, skérke z cytryny, proszek do pieczenia,
masto i z6ttka, zagniesé ciasto. Wsypac kakao i wymieszaé z ciastem. Wstawi¢ na 1 godzine do
lodéwki. Rabarbar obraé i pokroi¢ na mate kawatki, zasypaé 1/3 szklanki cukru. Ciasto rozwatkowac
na wielkos$¢ blachy, wytozy¢ nim dno blaszki i naktu¢ widelcem. Podpiec.

KROK 2: Biatka ubi¢ na sztywng piane, wsypac cukier i ubija¢, az sie potaczy z biatkami aby
powstata ISnigca masa. Wsypac kisiele i wymieszac do potagczenia sie sktadnikow. Wiac olej i olejek
cytrynowy, wymieszac. Mase przetozy¢ na podpieczone ciasto. Utozy¢ na wierzch rabarbar. Piec
przez 40 minut w temp. 170 stopni a p6zniej przez 20 minut w temp. 40 stopni.
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