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Pieczen z pieczarkami i porem

& Wafelek2601

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . tatwy . 4 porcje

topatka wieprzowa - 50 dag cebula - 1 szt.

pieczarki - 30 dag butka tarta - 2 tyzka

jajko - 1 szt. sol i pieprz - do smaku

czosnek - 2 zabek czosnek granulowany - do smaku
por - 1 szt. oliwa - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:topatke umy¢ i zmieli¢. Pieczarki
pokroi¢ w kostke, udusi¢ na tyzce oliwy,
przyprawic solg i pieprzem. Pieczarki, jajko,
posiekany czosnek, pokrojong w kostke cebule
oraz w krazki pora doda¢ do miesa.

KROK 2: Dodac¢ butke tartg oraz do smaku sél,
pieprz oraz czosnek granulowany. Wyrobié
jednolitg mase. Przetozy¢ do podtuznej foremki.
Piec w piekarniku nagrzanym do 200 stopni
przez okoto godzine.

KROK 3: Pokroi¢ w plastry i podawag.
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