
 

Pieczone pomidorki koktajlowe

Iwona Kuczer  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

bardzo dojrzałe pomidorki

koktajlowe (cherry) kilka sztuk - 

 

cukier trzcinowy - 1 trochę

 

 

świeży tymianek - 1 trochę

 

oliwa z oliwek - 1 trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Pomidorki umyć, przekroić na połówki.

Ułożyć na blasze wyłożonej papierem do

pieczenia przecięciem do góry. Każdą połówkę

posypać maleńką szczyptą cukru, tymiankiem

oberwanym z gałązek i skropić oliwą.

 KROK 2: Piekarnik nagrzać do 180 st.C, piec ok 20 minut, uważając, by pomidorki się nie spaliły.

Tak przygotowane pomidorki można zużyć od razu lub włożyć do słoika, zalać oliwą i przechowywać

w lodówce.
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