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Piegowate ciasteczka z orzechami

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . tatwy . 20 porgji

Ciasto: - Pozostate sktadniki: -

maka pszenna - 1 szklanka biatko - 1 szt.

z6ttko - 1 szt. cukier puder - 2 tyzka

masto - 10 dag spirytus - 1 tyzka

mak mielony - 2 tyzka aromat migdatowy - 1/2 tyzeczka
cukier puder - 5 dag maka pszenna - 1 tyzeczka

likier orzechowy - 2 tyzka orzechy laskowe - 2-3 dag

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka konfitura wisniowa - troche

. Dodatkowe info: Ciasteczka z makiem, konfiturg z wiéni i migdatowa pianka, posypane
orzechami to Swietne potaczenie smakow

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Orzechy laskowe zmieli¢ w maszynce
do zéttego sera. Make wymieszaé z proszkiem
do pieczenia. Dodac ciepte masto, z6ttko, mak,
cukier puder, likier orzechowy.

KROK 2: Zagnie$¢ ciasto, zawinaé, odtozy¢ do
lodéwki na kilkanascie minut. Nastepnie
rozwatkowacé i foremkg wykrawac ciasteczka,
uktada¢ na wytozonej papierem do pieczenia
blaszce. Na $rodku utozy¢ porcje konfitury.

KROK 3: Biatko z cukrem pudrem ubié na
sztywng piane, wymieszac¢ z maka, aromatem
i spirytusem. Piane przetozy¢ do rekawa
cukierniczego i wyciskaé na ciasteczka.

KROK 4: Posypa¢ orzechami, wtozy¢ do
nagrzanego do 175 stopni piekarnika i upiec na
ztoty kolor.
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