
 

Pieguski z orzechami i czekoladą 

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

masło - 10 dag

 

mąka pszenna - 20 dag

 

cukier trzcinowy - 5 dag

 

cukier kryształ - 5 dag

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

proszek do pieczenia - 1/4 łyżeczka

 

 

soda oczyszczona - 1/4 łyżeczka

 

jajko - 1 szt.

 

czekolada gorzka - 5 dag

 

orzechy nerkowca - 5 dag

 

sól - szczypta

 

  Dodatkowe info:

 

Pieguski z czekoladą i orzechami są bardzo smaczne i expresowe do

przygotowania. Można ich zrobić z różnymi dodatkami.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Czekoladę i orzechy posiekać.

 KROK 2: Mąkę wymieszać z sodą i proszkiem

do pieczenia.

 KROK 3: Masło z cukrem utrzeć na puszystą

masę, dodać jajko, zmiksować.

 KROK 4: Następnie wsypać mąkę, szczyptę soli,

orzechy i czekoladę, wymieszać.

 KROK 5: Formować kuleczki, lekko spłaszczyć,

ułożyć pozostawiając odstępy na przygotowanej

blaszce.

 KROK 6: Włożyć do nagrzanego do 180 stopni

piekarnika i piec około 15 minut.
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