gotuj w stylu eko.p!

Pieguski z orzeszkami arachidowymi

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

. Warto wiedzieé: [l 70 min . tatwy . 12 porcji

. Skiadniki: maka tortowa - 2 szklanka z6htko jaja - 1 szt.
margaryna - 20 dag amoniak - 1 tyzeczka
cukier puder - 10 dag Smietana - 2 tyzka
aromat migdatowy - 1 tyzeczka orzeszki arachidowe pokruszone -
jajko - 1 szt. 2/3 szklanka

kropelki czekoladowe - 3-4 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢ na stolnice, dodac

zimng margaryne, aromat i doktadnie posiekag.
Wsypac cukier puder, cukier waniliowy, potowe
posiekanych orzeszkéw, kropelki czekoladowe

KROK 2: Amoniak wymiesza¢ z zéttkami

i Smietana, potaczy¢ z maka, zagnies¢ ciasto.
Zawing¢ w folie i schtodzi¢ w lodéwce przez pot
godziny.

KROK 3: Nastepnie ciasto rozwatkowac na
grubosé 5-6 mm i foremkg wycinaé ciasteczka.

KROK 4: Uktada¢ na przygotowanej blaszce,
posmarowag biatkiem, posypac¢ pozostatymi
orzeszkami.

KROK 5: Wiozy¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec w temp 180 stopni okoto 15-20 minut.
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