
 

PIerniczki imbirowe

Dorota Rozbicka  

Polecane na: ciasta, desery, lunchbox    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 100 min  łatwy  10 porcji

 

  Składniki:

 

mąka orkiszowa bio - 500 g

 

cukier puder trzcinowy - 200 g

 

syrop imbirowy - 1 szklanka

 

margaryna wegańska - 125 g

 

 

jajko - 1 szt.

 

soda - 1 łyżeczka

 

przprawa do pierników - 1

opakowanie

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W garnku rozpuszczamy masło, syrop

imbirowy i cukier.

Do miski wsypujemy mąkę, sodę, przyprawę do

pierników. Mieszamy.

Dodajemy syrop z masłem i cukrem, mieszamy

i wyrabiamy ciasto.

 KROK 2: Ciasto rozwałkowujemy cienko

i wycinamy pierniczki.

Pieczemy 10 min w 180st.
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