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Pierniczki orkiszowe swigteczne ( do
pudetka)

& Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na:

[ 30 min . . 4 porcje

. Skiadniki: maka orkiszowa + do przyprawa do piernika - 5 g
podsypywania - 300 g soda-25g
cukier MASCOBADO - 125 g sol - szczypta
miod - 125 g jajko - 1 szt.
masto - 50 g

. Dodatkowe info: Zpodanego przepisu wychodzg 2 blaszki. Sktadniki mozna podwoic.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Cukier muscobado, masto i miéd
popuszczamy na matym ogniu az zrobi sie
konsystencja sosu (cukier nie musi sie rozpuscic¢
catkowicie, wazne zeby nie byto grudek a cata
masa sie nie zagotowata). Odstawiamy do
wystudzenia.

Suche sktadniki przektadamy do miski

i przelewamy wystudzong mieszanke cukru,
miodu i masta. Wbijamy jajko i zagniatamy
ciasto, podsypujac maka jesli trzeba.
Zagniecione ciasto formujemy w kulg, owijamy
w folig spozywczg i chowamy do lodéwki na 2-3
dni.

Po tym czasie wyjmujemy ciasto z lodowki

i czekamy az nabierze pokojowej temperatury
ok. godziny. Na stolnice wysypujemy troche
maki i watkujemy ciasto na 3 mm. Wycinamy
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pierniczki. Pieczemy w 190-200°C 8 minut.
Wystudzi¢. Dekorowac wedtug uznania.
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