
 

Pierniczki w czekoladzie

Stokrotka  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

miód naturalny - 1 szklanka

 

mąka - 3 szklanka

 

cukier - 10 dag

 

masło - 10 dag

 

jajko - 1 szt.

 

 

przyprawa do pierników - 1 szt.

 

kakao - 2 łyżka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

sól - do smaku

 

czekolada deserowa - 10 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło, miód i cukier włożyć do garnka,

mieszając rozpuścić, zdjąć z ognia, ostudzić.

 KROK 2: Mąkę wymieszać z proszkiem do

pieczenia, kakao, szczyptą soli.

 KROK 3: Dodać jajko i masę miodową, zagnieść

ciasto.

 KROK 4: Następnie ciasto rozwałkować,

foremką wycinać ciasteczka.

 KROK 5: Ułożyć na wyłożonej papierem do

pieczenia blaszce. Piec przez 15 minut w temp

190-200 stopni.

 KROK 6: Zimne pierniczki pędzelkiem

posmarować rozpuszczoną w kąpieli wodnej

czekoladą.
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