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.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . tatwy

. Skiadniki: Ciasto -

maka pszenna - 40 dag

maka ziemniaczana - 10 dag
przyprawa do piernikow - 2 tyzka
miod - 15 dag

jajka - 2 szt.

soda oczyszczona - 1 tyzeczka
cukier - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Miod wiozy¢ do garnka, podgrzacé,
dodaé masto, przyprawe do piernikdéw i kawe,
wymieszaé az masto sie rozpusci, ostudzic,
wymieszaé z zottkami.

KROK 2: Sode rozpusci¢ w 1 tyzce wody. Biatka
z cukrem ubi¢ na sztywng piane. Maki
wymieszac z kakao, potaczy¢ z ptynng masg
miodowa, zamieszac.

KROK 3: Nastepnie do ciasta dodaé $mietane,
sode i piane z biatek, wymieszac i zagnie$¢
ciasto. Zawingé¢ w folie i odtozy¢ do loddéwki na
kilka godzin.

KROK 4: Schtodzone ciasto wyja¢ z lodowki,
pozostawi¢ na chwile w temperaturze pokojowe;j.
Na posypanej maka desce rozwatkowaé na
grubosé 3-4 mm. Foremka wykrawac ciasteczka,
wktadaé porcje marmolady. Przykryé drugim
ciasteczkiem, delikatnie dociskajac zlepi¢ brzegi.

KROK 5: Pierniczki utozy¢ na wytozonej
pergaminem blaszce i wstawi¢ do nagrzanego

Pierniczki z r6zang marmolada

. 1 porcja

kakao - 2 tyzka

masto - 10 dag

$mietana - 100 ml

kawa rozpuszczalna - 1 tyzeczka
Pozostate produkty: -
marmolada rézana - 1 szklanka
czekolada gorzka - 10 dag

lukier biaty - 1 opakowanie
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piekarnika. Piec przez 13-15 minut w temp 180
stopni.

KROK 6: Upieczone, zimne pierniczki obla¢
lukrem i rozpuszczong w kapieli wodnej
czekolada.
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